MENU

Sierpien 2010

STARTER 18 zt
* Szynka parmenska z sycylijskim melonem, kolorowym pieprzem i rucolg
» Safatka z tunczyka
» Tzatziki z grillowana poledwiczka i pieczywem
= Slimaki w sosie serowym z czosnkowa grzanka
* Strogonow z pieczywem

* Rydze na masle z parmezanem i rucola

ZUPA 10 z1

» Krem ze szparagow biatych i zielonych z kulkami melona
» Zupa czosnkowa z okrasa

* Chtodnik z botwinki z przepiérczym jajem

DANIE GEOWNE 35 zt

» Kaczka z karmelizowana gruszka z panierowanymi kluseczkami w towarzystwie czerwonej kapusty
z porzeczkami

* (Cielecina po wiedensku ze szparagami i z przepiérczym jajem sadzonym w towarzystwie
puree z ziemniaka

» Filet z kurczaka utozony na szpinaku z grillowanymi ziemniakami w sosie winno-smietanowym

» Zraziki z indyka ze szparagami w sosie serowym z gnocchi

» Saltimbocca”, czyli filety cielece z szatwia, gnocchi i insalata mista

» Stek z tunczyka w sosie z czerwonego pieprzu z aromatem brandy w towarzystwie tososiowego
cannelloni i pieczonych pomidorkéw sherry

* Troc¢ z grilla w sosie kurkowym z opiekanymi ziemniaczkami utozony na szpinaku

DANIE SPECJALNE 45 zt

» Stek z poledwicy z grilla w sosie borowikowym z grillowanymi ziemniaczkami i fasolka szparagowa

DESER 15 z1
* DPannacotta
* Lody z sosem pieprzowym w towarzystwie swiezego ananasa
* Gruszka anyzowa w sosie czekoladowym

= Creme brulee

Stale ceny;
Przy zamoéwieniu 4 dan, 10% rabatu,
Kawa: 7.50zt, woda mineralna: 4.50zt (200ml.but.),

Wszystkie potrawy w naszej restauracji przygotowywane sq wylqcznie ze swiezych
i naturalnych produktow.

Zyczymy smacznego,



